
SEGUICI SUI SOCIALITALIANO

i l  n o s t r o  m e n ù

PIZZA IN TEGLIA al taglio
con Impasto di nostra Produzione

POMODORO E MOZZARELLA ..... € 2.50
FARCITA ............................................ € 3.50

PIZZA IN PALA
La nostra base di Pizza in Pala classica è preparata con sei tipi di 
farine nazionali di Tipo 0, 1, 2, Integrale, Grano Franto e Riso.
Prodotta con tecniche di lavorazione che garantiscono alta digeribilità 
e qualità al gusto. 
2° Classificata ai Mondiali di PIZZA IN PALA

MARGHERITA
Grande (2 / 3 persone) .............................. € 15.00
Piccola (1 / 2 persone) ................................. € 9.00

FARCITA
Grande (2 / 3 persone) ............................... € 24.00
Piccola (1 / 2 persone) ................................ € 15.00

BURGERS
con Pane di nostra Produzione realizzato con Farine Bio 
e Burger da 120 gr. provenienti unicamente da carne bovina fresca 
Italiana al 100%  

CLASSIC BURGER 
pomodoro fresco, lattuga, 
maionese, ketchup, hamburger

CHEESE BURGER
pomodoro fresco, panformaggio, 
lattuga, maionese, ketchup, 
hamburger

FROG’S BURGER
pecorino, cipolla, rucola, 
salsa piccante, hamburger

CICCIO BURGER
pancetta, prosciutto crudo, 
panformaggio, ketchup, 
hamburger

BRUTO BURGER
patate, salame piccante, 
panformaggio, salsa barbecue, 
hamburger

RUSPANTIMO
pomodoro fresco, lattuga, 
panformaggio, maionese, 
ketchup, cotoletta di pollo

OLIVIA BURGER
zucchine, squacquerone, radicchio, 
hamburger Vegan di produzione 
propria

RIOLOVEGAN 
BURGER
cipolla, lattuga, pomodoro, hamburger 
Vegan di produzione propria

SUPER ORSO 
doppio hamburger, pancetta e cipolla abbrustolita, 
radicchio trevigiano, panformaggio, salsa barbecue

LE PREPARAZIONI DEL NOSTRO MENÙ VENGO-
NO EFFETTUATE TUTTE AL MOMENTO, PER 
GARANTIRE AI CLIENTI LA MIGLIOR QUALITÀ.
CI SCUSIAMO PER L’EVENTUALE ATTESA
GRAZIE PER LA VOSTRA PAZIENZA!

BRUSCHETTE
con Pane da Bruschetta di nostra Produzione con rimacinato 
di Semola e olio E.v.o. all’aglio

DIAVOLA .......................................... € 9.00
mozzarella, salame piccante, olive nere

CLASSICA ......................................... € 9.00
pomodoro fresco, mozzarella, prosciutto crudo

GHIOTTA ........................................... € 9.00
radicchio, squacquerone, pancetta arrotolata, grana

MANTOVANA ................................... € 9.00
formaggi misti, salsiccia

NAPOLETANA .................................. € 9.00
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

Ogni ingrediente in ulteriore aggiunta + € 0,50

PIADINA
Impasti e farciture

                                                  VUOTA       1 INGR       2 INGR       3 INGR

PIADINA ROMAGNOLA        € 1.50      € 5.00     € 5.50      € 6.00
farina macinata a pietra bio

BASE GRANI ANTICHI         € 2.00      € 5.50     € 6.00      € 6.50
PIZZA FRITTA                        € 2.00      € 5.50     € 6.00      € 6.50

PIADA CON SALSICCIA ................ € 6.50
Ogni ingrediente in ulteriore aggiunta + € 0.50

PIADINA CON NUTELLA .............. € 4.50

SUPERPIADA BIG TIMO  € 8.50
salsiccia, cipolla, rucola, panformaggio, pomodoro 
fresco, squacquerone

FARCITURE
AFFETTATI - Prosciutto di Parma, prosciutto cotto, 
speck, salame nostrano, salame piccante, bresaola, 
mortadella, pancetta arrotolata

VERDURE FRESCHE - Pomodoro, rucola, lattuga, 
radicchio, funghi

VERDURE COTTE - Cipolla, peperoni, zucchine, patate, 
melanzane, spinaci

FORMAGGI - Pecorino, panformaggio, squacquerone, 
grana, mozzarella, gorgonzola

CRESCIONI
Fatti al momento a tua Fantasia!

      2 INGREDENTI       3 INGREDIENTI       4 INGREDIENTI

        € 5.50              € 6.00               € 6.50

Ogni ingrediente in ulteriore aggiunta + € 0.50

POMODORO E MOZZARELLA ..................... € 5.50
POMODORO, MOZZARELLA 
E SALAME PICCANTE ................................... € 6.00
MOZZARELLA E VERDURE ......................... € 6.00
MOZZARELLA E SPINACI ............................ € 6.00
POMODORO, MOZZARELLA
E SALSICCIA ..................................................... € 7.00
POMODORO, MOZZARELLA,
SALSICCIA E PATATE ................................... € 7.50

1 2 3
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PICCOLA

GRANDE

Scegli
DUE
farciture

Scegli fino
a TRE
farciture

Affidati alla FANTASIA DEL 
PIZZAIOLO oppure scegli le 

farciture che tu preferisci, 
DUE per la pizza in pala piccola 

e fino a TRE per la grande in 
modo da creare la tua pizza in 

pala PERSONALIZZATA!

COME POSSO FARCIRE LA MIA PIZZA?

FRITTI
PATATE FRITTE ............................ € 4.00
MIX DI VERDURE .......................... € 4.00
OLIVE ALL’ASCOLANA ................ € 4.00
MOZZARELLE FRITTE ................. € 4.00
CROCCHETTE DI POLLO ............ € 5.00
GRAN FRITTO MIX ........................ € 9.00
PORZIONE ABBONDANTE ............................. + € 1.00

INSALATONE
con Focaccia alle erbe aromatiche o Piadina

J.LO .................................................... € 9.00
radicchio, rucola, pomodoro, pr. cotto, peperone, mozzarella

ANASTACIA ...................................... € 9.00
lattuga, pomodoro, carota, tonno, rucola, uovo sodo

BRITNEY ........................................... € 9.00
lattuga, rucola, pomodoro, ceci, panformaggio, speck

LIZA .................................................... € 9.00
rucola, sedano, funghi, radicchio, grana, noci

DEDA .................................................. € 9.00
lattuga, tonno, carote, olive, pecorino a scaglie, uovo sodo

NON SI EFFETTUA 
SERVIZIO AL TAVOLO

PROPOSTE DEL GIORNO
Scopri le Proposte fredde e calde ideate ogni giorno!

PRIMI / ALTRO ................................. € 8.50
SECONDO E CONTORNO ........... € 10.00
PIATTO UNICO ............................ € 15.00
primo, secondo, acqua, caffè e vino

PUOI CONOSCERE GLI INGREDIENTI 
DEI NOSTRI IMPASTI  E LA SCHEDA 
DEGLI ALLERGENI CONSULTANDO  
I RELATIVI PANNELLI ESPOSTI 
OPPURE CHIEDERE AL PERSONALE 
DI SERVIZIO

PANINI CALDI
con Filoncino di nostra Produzione con Farine di Grani Antichi

TIMOTEO ........................................... € 7.50
tonno, lattuga, uovo sodo, maionese

PIATTI FREDDI
con Focaccia alle erbe aromatiche o Piadina

MISTO TIMO ..................................... € 9.00 
salumi, formaggi e giardiniera di verdure

RUSTICO ........................................... € 9.00
prosciutto crudo di Parma, squacquerone e cipolla rossa 
sotto aceto con gnocco fritto

BRESAOLA, RUCOLA E PECORINO ... € 8.50
CAPRESE CON FIORDILATTE ......... € 8.50
PROSCIUTTO E MELONE .................. € 8.50
INSALATA DI RISO ............................. € 8.50

VEGAN FOOD
MIX DI VERDURE ........................... € 7.50 
cotte alla Piastra con Focaccia

COUS COUS VEGANO .................... € 8.50

DOLCI
CIAMBELLE E TORTE ........ € 2.00/€ 3.50 
di Produzione propria, cotte al forno

WAFFEL FARCITO ......................... € 3.50

GELATO di prod. propria (aprile - ottobre)

BEVANDE
ALLA SPINA
BIRRA FORST PUROMALTO (BIONDA)
0,20 cl ................................................... € 3.00
0,40 cl ................................................... € 5.00
1 lt ...................................................... € 12.00
PEPSI
0,30 cl ................................................... € 2.50
0,40 cl ................................................... € 3.50
1 lt ........................................................ € 8.00
BIANCO FRIZZANTE ALLA SPINA “AZ. AGR. I CASINI”

Bicchiere ................................. € 1.50 / € 2.00
1/2 lt ..................................................... € 3.50
1 lt ......................................................... € 6.50
SANGIOVESE E BIANCO FERMO “AZ. AGR. I CASINI”

Calice ................................................... € 3.00
Bottiglia ............................................. € 10.00

VINI SELEZIONATI
Calice ................................................... € 5.00
Bottiglia ............................................. € 20.00

APERITIVI
Crodino, Sanbitter ............................... € 2.50
Campari Soda ...................................... € 2.70
Spritz .................................................... € 5.00
Prosecco al Calice ................................ € 4.00
Prosecco in Bottiglia .......................... € 13.00

CAFFETTERIA E BIBITE
Caffè ..................................................... € 1.30
Caffè al Ginseng, Decaffeinato, Orzo ... € 1.50
Caffè corretto ....................................... € 2.00 
Cappuccino, Latte macchiato .............. € 1.70 
Tè caldo, Tisane ................................... € 2.00
Tè freddo 1/2 lt ..................................... € 2.50
Estathè pesca o limone in brick .......... € 1.50
Bibite in lattina e succhi di frutta ...... € 2.50
Acqua minerale naturale 1/2 lt ........... € 1.00
Acqua minerale frizzante 1/2 lt .......... € 1.00

BIRRE IN BOTTIGLIA E STRONG DRINKS
Ceres - Corona - Moretti cl. 0,66 ......... € 4.00 
Beck’s Bottiglia cl. 0,33 ....................... € 3.50
Red Bull ............................................... € 3.50
Birre artigianali cl. 0,50 ....................... € 7.50
Grappe dolci e secche ........................... € 3.50
Grappe speciali (18 Lune, Prime uve) .. € 4.00
Amari e liquori nazionali .................... € 3.00
Negroni, Americano ............................ € 6.00
Cocktail ................................................ € 7.00
Gin Tonic classico................................. € 6.00
Gin Tonic Premium ............................. € 8.00

IN CASO DI FARCITURA MISTA
PICCOLA
1/2 margherita - 1/2 farcita ............................ € 12.00
GRANDE
1/3 margherita - 2/3 farcita ............................ € 20.50
2/3 margherita - 1/3 farcita ................................ € 17.50

                                                VUOTO       1 INGR       2 INGR       3 INGR

PANINO A RICHIESTA        € 1.50      € 5.00     € 5.50      € 6.00

PIATTI STAGIONALI

VIA FIRENZE 18/D - RIOLO TERME (RA)
TELEFONO 392 086 0886

w w w . t i m o r s o p i a d i n a . i t
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FARCITURE
AFFETTATI - Prosciutto di Parma, prosciutto cotto, 
speck, salame nostrano, salame piccante, bresaola, 
mortadella, pancetta arrotolata

VERDURE FRESCHE - Pomodoro, rucola, lattuga, 
radicchio, funghi

VERDURE COTTE - Cipolla, peperoni, zucchine, patate, 
melanzane, spinaci

FORMAGGI - Pecorino, panformaggio, squacquerone, 
grana, mozzarella, gorgonzola


